Szynki

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2250 razy.

Szynki réznig sie zasadniczo od siebie w zaleznosci od kraju i klimatu, sposobu karmienia i wagi wieprzaka,
wreszcie technologicznej obrébce. Na potudniu Europy toczy sie specjalnie wieprzki do 200 nawet
kilogramow, aby otrzymac¢ potem duze kilkukilogramowe szynki. Na Wegrzech specjalnie karmi sie wieprzki
zotedziami, aby szynki miaty lepszy smak. Polacy uproscili hodowle do ogdlnie przyjetych - europejskich i
najbardziej ekonomicznych - norm, wiec wystarczy tuczy¢ swinke do wagi 100-110 kg. Szynka hiszpanska
jest bardziej stona, wyczuwany jest posmak saletry, wtoska jest delikatniejsza. Jedna i druga musi byé
krojona cieniutko, jak pergamin, gdyZ inczej bytyby niesmaczne. Niemcy styng z szynki westfalskie;j.
Pdtsurowa, znacznie ciemniejsza niz poprzedniczki, ale tak samo krojona. Wegierskie szynki sg juz inne, gdyz
podobnie jak w Polsce; po uwedzeniu trzeba je ugotowac . Sg tylko znacznie ciemniejsze, bo nad Dunajem
mocno sie je soli i dtuzej wedzi. Szynka czeska jest r6zowa, delikatna, cienko pokrojona, uktada sie w piekne
ptaty. Szynka litewska toczy sie w miodzie, i piecze w piecu.
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