ZAPIEKANKA Z CEBULI

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1000 razy.

30 dag cebuli,

15 dag sera gruyere,

15 dag biatego chleba,

2 szklanki wytrawnego biatego wina,
3 szklanki rosotu,

1 tyzka maki,

5 dag masta,

sol,

pieprz

Cebule obrac¢ , drobniutko posiekaé , nastepnie smazy¢ na masle na ztocisty kolor. Posypa¢ maka, wymieszac , dodac
wino, rosot, doprowadzi¢ do wrzenia, gotowa¢ przez minute na matym ogniu. Chleb pokroi¢ w cienkie kromki i
obsuszy¢ w piekarniku. Ser kraja¢ w cienkie plasterki. Na dnie zaroodpornego naczynia utozy¢ warstwe chleba,

na nim utozy¢ warstwe sera, wla¢ zawartos¢ patelni i wstawi¢ do piekarnika o temperaturze 175 o C na 10 min.
Podawa¢ w tym samym naczyniu.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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