OGORKI NA OSTRO

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1323 razy.

Kuchnia chinska

1 duzy stoik ogorkow konserwowych

3-9 suszonych strgkow pieprzu tureckiego lub butgarskiej czuszki

2 - 4 plasterki Swiezego imbiru lub 1-2 tyzeczki imbiru w proszku (dowolnie)

Zalewe z ogorkéw zlaé do czystego rondelka. Wyjaé potowe ogorkow, wiozyé potowe imbiru i papryczek, ponownie

wtozyé ogorki, dodaé pozostatg papryczke i imbir, zala¢ zalewg, mocno zakreci¢ wieczko. Postawi¢ w chtodnym i
ciemnym miejscu na dwa tygodnie.

NadesJ@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

