Placek ziemniaczany

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1234 razy.

1,5 kg ziemniakéw surowych

50 dag ziemniakéw gotowanych

1 jajko

11 maslanki lub zsiadtego mleka

2-3 tyzki maki

tyzka masta lub margaryny

sol

Ziemniaki obra¢ , umy¢ , zetrze¢ na tarce o drobnych otworach, sok odcisngé¢ . Gotowane ziemniaki przepusci¢
przez maszynke. Obie masy potgczy¢ , wbi¢ jajko, doda¢ make, maslanke oraz sél i wymieszac¢ . Blaszke wysmarowac
suto mastem lub margaryna, przetozyé przygotowang mase i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec ok. 1
godz., zaleznie od wielkos$ci blaszki i grubosci warstwy ciasta, az placek uzyska ciemnozioty kolor. Po

upieczeniu pokraja¢é na dos¢ duze kwadraty i jeszcze gorace posmarowaé dzemem z czarnych jagod lub innych

owocow.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
1z1


http://kuchnia.now.pl

