Ziemniaki pustelnika

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1194 razy.

Kuchnia wegierska

1 kg ziemniakow

sol

2 ogorki matosolne

pieprz

50 g ttuszczu

2 filizanki kwasnej $mietany
2 tyzki maki

2 tyzki posiekanej cebuli

1 peczek zielonej pietruszki
rosot

1 peczek koperku

Ziemniaki ugotowa¢ w osolonej wodzie, obra¢ i pokroi¢ na ¢ wiartki. Make podsmazy¢ na ttuszczu, doda¢ posiekang

cebule, pietruszke i koperek, rozprowadzi¢ rosotem i oprészy¢ pieprzem. Gdy sie zagotuje doda¢ ziemniaki,
pokrojone w waskie paski ogorki matosolne i kwasng Smietane. Przez kilka minut pogotowaé i podawaé na goraco.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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