Krokiety kartoflane

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1214 razy.

Kuchnia wegierska

1 kg ziemniakow .
1 tyzka posiekanej cebuli S
2 jaja

40 g grzybow

maka tarta

butka

ttuszcz

sol

Ziemniaki w tupinach ugotowaé w osolonej wodzie, obraé , przetrze¢ przez sito i z jajami i odrobing maki
wyrobi¢ na jednolitag mase. Do ciasta kartoflanego doda¢ uduszong na tyzce ttuszczu cebule i drobno pokrajane
grzyby. Wszystko posoli¢ i formowaé mate placuszki. Obtoczy¢ je w tartej butce i smazy¢é na gorgcym ttuszczu.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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