BABKA NALENIKOWA Z SEREM

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1346 razy.

Ciasto:

35 dag maki pszennej
2,5 szklanki mleka
cukier

sol

2 jaja

stonina do smazenia

Nadzienie:

40 dag twarogu

2 jaja

3 tyzki $mietany

10 dag cukru

tyzeczka maki ziemniaczanej
2 tyzki masta

1,5 tyzki cukru pudru

tyzka tartej butki

zapachy do ciast

Przygotowaé ciasto i usmazyé nalesniki. Twarég utrze¢ z jajami i cukrem, dodac¢ przyprawy i Smietane. Naczynie

o $rednicy nalesnika wysmarowa¢ mastem, wysypac tartg butkg. Na dnie potozyé nalesnik, posmarowaé go masg
serowg. Nastepnie znowu nalesnik, ser itd. Przykry¢ z wierzchu nalesnikiem skropi¢ mastem, posypac tartg butka i
zapiec w piekarniku. Pokraja¢ w tréjkaty, posypaé cukrem pudrem.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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