KLUSKI DOMOWE ZAPIEKANE Z SEREM NA
StONO

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1340 razy.

Ciasto:

40 dag maki pszennej
2 jaja

woda

Masa:

20 dag porow

2 tyzki ttuszczu

30 dag twarogu

pot szklanki $mietany
2 jaja

tarta butka

sol

pieprz

koper

Przygotowaé ciasto z maki, jaj i wody. Starannie rozwatkowac¢ i pokrajaé¢ kluski; wrzuca¢ je na gotujacg wode. Gdy
sptyng wyjaé tyzka cedzakowa, ostudzi¢ . Pory oczysci¢ , pokraja¢ iudusi¢ w ttuszczu. Nastepnie ostudzi¢ irozetrze¢ z
twarogiem; doda¢ $mietane, posiekany koper, sél, pieprz i jaja. Doktadnie wymiesza¢ z kluskami i zapiec w
piekarniku, w naczyniu wysmarowanym ttuszczem i wysypanym tartg butka.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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