KLUSKI DOMOWE ZAPIEKANE Z SEREM NA
StODKO

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1337 razy.

Ciasto:

35 dag maki pszennej
2 jaja

woda

Masa:

30 dag twarogu

cukier

2 jaja

pot szklanki $mietany
tyzka masta

tarta butka

zapachy do ciasta

2 tyzki maki ziemniaczanej

Z maki, jaj i wody zagnie$S¢ ciasto i cienko rozwatkowac . Gdy przeschnie - pokraja¢ kluski, ugotowaé w stonej
wadzie odcedzi¢ i przeptukaé . Ser utrze¢ z cukrem, jajami i Smietang, dodaé zapachy i mgke ziemniaczana.
Wymiesza¢ z kluskami, wtozy¢ do naczynia wysmarowanego mastem i wysypanego tartg butkg. Wstawi¢ do
piekarnika i lekko zapiec. Podawaé posypane cukrem lub polane $mietana.

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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