ZAPIEKANKA Z NALENIKOW

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1215 razy.

50 dag usmazonych nale$nikow
3 tyzki margaryny

pot szklanki $mietany

3 jaja

3 dag migdatow

3 dag rodzynkéw

smazona skorka z pomaranczy
cukier waniliowy

Nalesniki pokrajaé w tazankii obrumieni¢ na margarynie. Migdaty sparzyé wrzatkiem, Sciggnaé skorke i pokrajaé w

paseczki. Prodiz elektryczny wysmarowac ttuszczem i wtozy¢ tazanki wymieszane z migdatami i skorkg
pomaranczowa. $nietane rozmiesza¢ z jajami i cukrem, zala¢ tazankami i zapiec. Podawaé posypane cukrem

pudrem z wanilia.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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