PIEROGI DROZDZOWE Z SEREM

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1170 razy.

Ciasto:

40 dag maki pszennej

2 jaja

2,5 dag drozdzy

1,5 szklanki

mleko

1,5 tyzki cukru

2 tyzki masta lub margaryny
sol

Nadzienia:

40 dag twarogu

20 dag ziemniakow

2 jaja

2 tyzki masta

25 tyzKki cukru

tyzka $mietany

2 tyzki maki pszennej
2 tyZzeczki tartej butki
zapachy do twarogu

Sporzadzi¢ ciasto drozdzowe, dodajac z6ttko oraz cate jajo. Postawi¢ do wyro$niecia. Twardg zemle¢ w maszynce

razem z ugotowanymi ziemniakami. Doda¢ przyprawy, jaja i pozostate sktadniki. Ciasto podzieli¢ na kawatki,

nadziewa¢ je masa, nadajgc im ksztatt podtuzny; smarowa¢ jajem i upiec w piekarniku. Podawa¢ z kwasng $mietana.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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