PASZTECIKI NALESNIKOWE Z OSTRYM SEREM

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1200 razy.

Ciasto:

25 dag maki pszennej
szklanka mleka

stopiona stonina do smazenia

Nadzienie:

3 czerstwe butki
szklanka mleka

1,5 tyzki masta

duza cebula

2 jaja

7-10 dag ostrego sera
2,5 tyzKki tartej butki
pieprz

3,5 tyzki ttuszczu do smazenia

Z ciasta usmazy¢ nalesniki (niewielkg ilos¢ ciasta pozostawi¢ ). Butki namoczy¢ w mleku, odcisna¢ izemle¢ w

maszynce razem z pokrajang i uduszong cebula. Dodac¢ jaja, utarty ser i przyprawy. Przygotowanym
nadzieniem smarowaé¢ nale$niki, zwija¢ i macza¢ w pozostatym surowym ciescie; obtacza¢ w tartej butce i smazyé

na ttuszczu. Podawaé z suréwkami.

NadesJ@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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