Omlet biszkoptowy 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2919 razy.

PRODUKTY

* 4 jajka

* 3 tyzki cukru

* 4 tyzki maki

* 2 tyzeczki masta

* 4 potowki brzoskwin z puszki

* 2 tyzeczki startej skorki z cytryny
* 2 tyzki dzemu morelowego

* szczypta soli

* cukier puder do posypania

* Z6ttka utrzeé z cukrem.

* Biatka ubi¢ na sztywng piane ze szczypta soli.

* Utarte zottka zmieszaé ze skorkg cytrynowa. Delikatnie potaczy¢ z piang z biatek, a nastepnie z maka.

* Blache wytozy¢ nattuszczonym papierem pergaminowym. Rozprowadzi¢ na nim ciasto.

* Piec na ztoty kolor w temperaturze 180 stopni przez 12 minut.

* Omlet przetozy¢ na potmisek, posmarowa¢ dzemem. Na potowie omletu potozy¢ pokrojone brzoskwinie.

* Omlet ztozy¢é na pét i posypaé cukrem pudrem.

P.S.

Tak szczerze to nie ma sporo rzeczy, ktére sg potrzebne lub co i jak zrobi¢ . Poza tym moze by¢ ..
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