BLINY DROZDZOWE

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1403 razy.

60 dag maki pszennej

3 szklanki mleka

cukier

tyzka ttuszczu

3 dag drozdzy

5 jaj

pét szklanki $mietany

sol

3 tyzki ttuszczu do smazenia

Czes$¢ maki rozczyni¢ z drozdzami na mleku i pozostawi¢ ciasto w cieptym miejscu, aby wyrosto. Dodac¢
rozmieszane jaja, tyzke ttuszczu, troche cukru, posoli¢ , wsypaé reszte maki i doktadnie wyrobic¢ ; ciasto to powinno
by¢ znacznie gestsze od nalesnikowego. Gdy ciasto wyrosnie smazy¢ bliny na rozgrzanym ttuszczu. Podawaé

ze $mietang, posypane siekanymi jajami.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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