Knedle wroctawskie

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1328 razy.

1 kg ziemniakéw

35 dag twarogu

35 dag maki

2 jaja

2 tyzki masta

2 tyzki smalcu

2 tyzki cukru

50 dag $liwek wegierek
sol

3 tyzki tartej bufki
tyzka maki ziemniaczanej

Ziemniaki ugotowac , ostudzi¢ i zemle¢ w maszynce razem z twarogiem, dodaé masto. Zagnies¢ ciasto z
dodatkiem maki i jaj, pocig¢ na kawatki i nadziewa¢ wydrylowanymi sliwkami. Knedle ugotowaé w osolonej
wodzie, posypaé tartg butkg i obsmazy¢ na patelni na ttuszczu. Podawac¢ na goraco z cukrem.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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