Knedle ziemniaczane piwne

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1358 razy.

1,25 kg ziemniakdw,

20 dag czerstwej butki,

6 dag stoniny wedzonej lub boczku,
1/3 szklanki piwa jasnego,
20 dag maki pszennej,

3 tyzki maki ziemniaczanej,
3 jaja,

3 tyzki ttuszczu,

nac¢ pietruszki,

sol,

pieprz

Ziemniaki ugotowac , ostudzi¢ i zemle¢ w maszynce. Butke pokraja¢ w drobng kostke i podsmazyé na stopionej
stoninie lub baczku; zmiesza¢ z ziemniakami, doda¢ make i posiekang na¢ pietruszki. Formowa¢é mate kulki i
wrzucac je do osolonej wody. Po ugotowaniu obsmazy¢ na ttuszczu. Podawaé z suréwkami albo z sosem

pomidorowym.
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