Sernik na zimno 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7207 razy.

Hej

Jesli ktos posiada malakser lub cos podobnego i lubi ciasta szybkie i smaczne niech sprobuje zrobi¢ wg
tego przepisu:

SKELADNIKI:(na matg tortownice)
1/2 kg twarogu

2 cate jajka

1 z06ttko

1/2 kostki masta

1 szkl cukru pudru

cukier waniliowy

1 tyzka Zelatyny

1 szkl mleka

bakalie (rodzynki,orzechy, migdaty)
wskazana skérka z cytryny drobno posiekana (wtedy sernik nie jest taki szybki ;))
czekolada twarda

galaretka

biszkopty

Tortownice wytozyé biszkoptami, Jaja, cukier,masto rozrobi¢ malakserem .Dorzuci¢ do tego ser i dalej
miksowac do uzyskania gtadkiej masy (Radze sktadniki podzielic na dwie porcje i miksowa¢ dwa razy :na

raz moze sie nie zmiesci¢ -przynajmniej méj pojemnik jest za maty).Zelatyne rozpusci¢ w szklance goragcego
mleka. Gdy ostygnie doda¢ do masy serowej,dorzucic bakalie i czekolade (czekolada musi byc naprawde
gorzka i twarda bo inna sie rozpusci -lepiej wtedy zrezygnowac z niej o ogéle.Poza tym dodac ja w

ostatniej chwili ,gdy reszta juz jest dobrze rozmieszana).Mase serowg wyla¢ na biszkopty i szybko wstawi¢
do lodéwki do zastygniecia. Gdy sie zsigdzie, na wierzch wyla¢ galaretke.

Smacznego

From: MagMo <mamoc@tomcat.wroclaw.tpsa.pl>
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