Kluski krajane (ze stoning lub mastem)

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1317 razy.

50 dag maki

woda (1/2 szklanki)

1 jajo (lub 2 biatka)

4 dag masta lub stoniny ze skwarkami

Zarobi¢ ciasto z jajem i wodg, wywatkowa¢ dos$¢ grubo (1-2 mm) pozostawi¢ do przeschniecia. Nastawi¢ osolong
wode do ugotowania ciasta. Masto lub margaryne lekko zrumieni¢ . Stonine stopi¢ i zrumieni¢ skwarki. Ciasto
podsypa¢ maka, pokraja¢ ostrym nozem. Kluski ugotowa¢ wktadajac do wrzacej wody, przecedzic¢ , przelaé goraca
woda, osgczy¢ . Wytozyé na ogrzany potmisek, wymieszac¢ z ttuszczem, nakry¢ , ogrza¢ na. naczyniu z wrzacg woda.
Podawaé¢ do miesa lub soséw, z zielong satatg lub lisciastg :suréwka.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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