Y azanki

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1230 razy.

20 dag maki

1 jajo (lub 2 biatka)
3 tyzki wody

sol

Make przesiac , zagnies¢ z jajem i wodg, wywatkowa¢ dos¢ grubo, pozostawi¢ do przeschniecia. Przeschniete ciasto
przesypac lekko maka, zwing¢ w rulon szeroko$ci 5 cm. Rulon pokraja¢ na réwne czesci dtugosci 5 cm. Sktada¢ po
dwa kawatki ciasta jeden na drugi, przesunaé przecieciem do brzegu stolnicy i kraja¢ w paski szerokosci 1 cm,
zaczynajac od strony ztozenia; paski za$ krajaé w kostke. tazanki do zup nalezy cieniej watkowac¢ ikraja¢ w
drobniejszg kostke. Bok kwadracika - okoto 7 mm.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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