Makaron zapiekany ze swiezymi grzybami

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1232 razy.

25 dag makaronu fabrycznego lub domowego

3 dag cebuli

4 dag ttuszczu

50 dag grzybéw swiezych (koz larzy, maslakéw, borowikow)
sol

pieprz

zielona pietruszka

15 dag $mietany

Grzyby oczyscic , optukac¢ , poszatkowaé , doda¢ troche ttuszczu i cebuli, zalaé nieduzg iloscig wody i udusi¢ do miekkosci
odparowujgc wywar. Na koncu grzyby nieco przyrumieni¢ mieszajac, uwazacé , aby ich nie przypali¢ . Reszte

ttuszczu i cebule lekko przyrumieni¢ . Makaron potamac , ugotowac , przela¢ goraca wodg, osgczy¢ . Makaron

wymiesza¢ z grzybami, zrumieniong cebulg, doda¢ soli, pieprzu do smaku i drobno pokrajanej; zielone;j

pietruszki. Forme wysmarowaé iwysypacC buteczka, natozyé makaron, wyréwnaé , zala¢ $mietang i zapiec.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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