Kluski ktadzione z magki gryczanej z serem

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1249 razy.

30 dag maki gryczanej

20 dag sera biatego

1/2 szklanki wody

3 dag stoniny $wiezej lub margaryny
15 dag maki pszennej

sol

Do maki gryczanej wla¢ pét szklanki wrzacej wody, szybko wymieszac¢ tyzka dodajagc make pszenng i zarobi¢ niezbyt
geste ciasto. Stopi¢ stonine, zrumieni¢ skwarki lub lekko zrumieni¢ margaryne. Ser rozetrze¢ tyzka. Zagotowa¢ wode z
solg, na wrzaca ktas¢ metalowg tyzka niewielkie kluski, otrzasac¢ ciasto uderzajac o brzeg naczynia. Gdy wszystkie
kluski potozone, zamiesza¢ , przykry¢ i ugotowac . Zrobi¢ probe ugotowania, kluski odcedzi¢ , przela¢ cieptg woda,
osgczyc , wytozy¢ na potmisek, wymiesza¢ ze stonina, posypa¢ serem.
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