Pierogi z ptuckami

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1309 razy.

Nadzienie:

75 dag ptucek

4 dag cebuli

5 dag ttuszczu
lis¢ bobkowy

sol

pieprz

1 butka czerstwa
Ciasto:

50 dag maki

1 jajo

3/4 szklanki wody
sol

5 dag stoniny lub masta

Sporzadzi¢ nadzienie: ptucka udusi¢ do miekkosci w matej ilosci wody z czescig ttuszczu, cebuli i lisciem bobkowym.

Butke namoczy¢é w wywarze z ptucek, odcisngé . Cebule lekko zrumieni¢ z ttuszczem. Mieso zemle¢ wraz z butka,
doda¢ smazong cebule, sdli pieprz do smaku. Nastawi¢ wode do ugotowania pierogéw. Przygotowa¢ ttuszcz do
polania ciasta. Zarobi¢ ciasto pierogowe, sporzadzi¢ pierogi, ugotowac , odcedzi¢ , osaczy¢ , wytozy¢ na ogrzany
okragty pétmisek. Obla¢ ttuszczem i zaraz wydawac .

NadesJ@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

