Pierozki leniwe z ciasta ziemniaczanego

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1044 razy.

50 dag ugotowanych ziemniakéw
20 dag maki

25 dag biatego sera

sol

1 jajo lub 2 biatka

4 dag masta

Ugotowane gorace ziemniaki uttuc na miazge, zwazyc¢ . Ser zetrze¢ . Do ziemniakéw dodaé ser, make, sdl i jajo,

zarobi¢ ciasto. Zagotowa¢ wode z sola. Z ciasta wyrobi¢ dwa dtugie watki dos¢ grube, sptaszczy¢ je troche, krajaé
sko$ne kawatki jednakowej wielkosci. Pierozki ugotowaé¢ wktadajac na wrzacg wode, wybra¢ tyzka cedzakowa, osaczy¢
wytozyC na okragty potmisek, okrasi¢ mastem. Pierozki te podajemy z cukrem lub z dzemem.
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