Pierozki leniwe z mgkg ziemniaczang

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1144 razy.

50 dag sera biatego niekwasnego

1 jajo

20 dag maki

25 dag ugotowanych ziemniakéw

2 dag maki ziemniaczanej

sol

6 dag ttuszczu do polania (masto, stonina)
(3 dag bulki tartej)

Ziemniaki ugotowane i ser zemle¢ , doda¢ jajo, make pszenng i ziemniaczang, sol, zarobi¢ ciasto. Nie wyrabiajac
ciasta podzieli¢ je od razu na czesci; kolejno wyrabia¢ na stolnicy watki, sptaszczy¢ . Kraja¢é skosnie pierozki rownej
wielkosci. Zagotowa¢ wode z solg, do wrzacej wody partiami wktada¢ pierogi, powoli zagotowac , wyja¢ tyzke
cedzakowg i osaczy¢ , wytozy¢ na pétmisek, oblaé mastem (ze zrumieniong buteczka) i zaraz podawac .

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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