Pierozki leniwe z sera i ja;

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1057 razy.

4 dag masta

4 z¢6ttka

50 dag sera biatego niekwasnego
sol

5 biatek (piana)

12-15 dag maki

4 dag masta swiezego

3 dag tartej bufki

Wilgotny ser przetrze¢ przez sito. Rozetrze¢ masto dodajac po jednym zéttku, stopniowo dodajac ser, dodaé

s6l, gdy masa utarta, wymiesza¢ jg z piang i maka. Ciasto wytozy¢ na stolnice wysypang maka, uksztattowa¢ dos¢ gruby
watek, sptaszczy¢ go, wycisngé nozem kratke na powierzchni, krajaé skosne pierozki. Pierozki gotowac¢ partiami
wktadajac do wrzacej, osolonej wody; zagotowac je powoli, wybra¢ tyzka cedzakowa, osaczy¢ , wytozyé na ogrzany
okragty pétmisek, skropi¢ zrumienionym mastem z buteczka. Zaraz podawac , bo szybko opadajg. Pierozki te

mozna podaé z cukrem i konfitura.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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