
Szybki obiad - z selerów naciowych
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2429 razy.

1. Wrzuc do wrzatku na 5 minut pociete (10cm) selery naciowe 

2. Na patelni rozpusc maslo. Wrzuc ugotowane selery naciowe wrzuc na roztopione maselko, zalej
bulionem, dopraw sola, bialym pieprzem, galka muszkatulowa, dus oki. 35 minut. na koniec mozna
polac sosem holenderskim, albo majonezem, badz tarta bulka z roztopionym maslem 

From: "Leszek Imielski" <LI@mercury.ci.uw.edu.pl> 
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