Racuszki z kwasnego mieka

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1325 razy.

2 szklanki mleka zsiadtego

4 jaja

1 ptaska tyzeczka proszku spulchniajgcego

maki pszennej tyle, aby powstato dos¢ geste ciasto

ok. 7 dag smalcu do smazenia

sol

cukier do posypania

Mleko rozmaci¢ starannie, doda¢ zottka i make, wsypa¢ proszek. Ubi¢ ; piane, wlaé ciasto mieszajac trzepaczka. Na
patelnie wtozyé troche ttuszczu, rozgrzac , ktas¢ tyzkg mate, okragte racuszki, sptaszczy¢ je nieco. Racuszki smazy¢ powt

rumieniac z obydwdch stron. Usmazone ciasto posypaé¢ cukrem z wanilia. Podawa¢ na gorgco, wprost z
patelni.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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