Grzanki kruche do zup

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1394 razy.

10 dag maki

1 jajo

ttuszcz wieprzowy lub ceres
sol

Make przesiac , zagnies¢ ciasto z jajem do takiej gestosci, aby nie przylepiato sie do stolnicy, bardzo starannie

wyrobi¢ . Nastawi¢ ttuszcz do smazenia. Ciasto wywatkowac¢ grubo (2-3 milimetréw), jak najmniej podsypujac

maka. Z ciasta wykrawa¢ malutkie krazki naparstkiem lub matg okragtg foremka. Zrobi¢ prébe temperatury ttuszczu, na
silnie nagrzany ttuszcz wtozy¢ grzanki, gdy sie zrumienia, odwrdci¢ je, dosmazy¢ i wytozy¢ tyzkg cedzakowag ktadac na
bibutke do osaczenia. Grzanki wytozy¢ na talerz, posypaé¢ cukrem.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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