Pierozek z szynka i pieczarkami

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1011 razy.

Ciasto:

12 dag maki

10 dag margaryny

2 tyzki stodkiej Smietanki lub skondensowanego mleka
sol

Pokrywa:

6-10 dag gotowanej szynki

5 dag ementalera lub innego tagodnego Z6ttego sera
5-8 pieczarek

2 jajka

tyzeczka maki

tyzeczka margaryny lub oleju

pot szklanki stodkiej $mietanki

pieprz

sol

Sktadniki ciasta szybko wymieszac¢ , zagnies¢ i wstawi¢ do lodéwki na 30 min. Szynke pokrajaé w cienkie
plastry, a potem w pasemka. Obrane pieczarki posieka¢ i przesmazyé w tyzeczce ttuszczu. Ser zetrze¢ na
tarce jarzynowej o grubych otworach. Matg blaszke lub tortownice wysmarowac ttuszczem, spéd wytozyé
przygotowanym ciastem (warstwa powinna by¢ dosy¢ cienka). Na ciescie utozy¢é szynke, pieczarki i ser. Jajka
roztrzepa¢ widelcem, dodajac tyzeczke maki i Smietanke. Dodac tez troche pieprzu i soli. Mieszaning polac
przygotowany pierozek. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika na 20-30 min. Podawac¢ na goraco z zielong satatg

albo po ostudzeniu jako przekaske.
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