Pierozki nadziewane kurg albo wotowing

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1215 razy.

Ciasto:

1,5 szklanki maki

pot kostki margaryny

tyzka Smietany

troche wody

ttuszcz do smazenia

sol

Nadzienie:

resztki gotowanej kury lub gotowanego miesa wotowego (mozna tez taczy¢ jedno i drugie)

tyzka $mietany

sol

tyzeczka suszonego tymianku lub bazylii

Na stolnice wysypa¢ make, doda¢ margaryne, $mietane i ok. 3 tyzeczek wody. Siekajac nozem lub tasakiem szybko
zagnies$¢ ciasto, ktdre rozwatkowa¢ na gruby placek i pokrajaé w trojkaty lub kwadraty. Przygotowac farsz.
Kurze lub wotowe gotowane mieso przepusci¢ przez maszynke, doda¢ Smietane, sél i pokruszone ziota,
wymieszaé . Farszu powinno by¢ ok.1 szklanki. Naktada¢é go po tyzeczce na kawatki przygotowanego ciasta,
Zlepi¢ brzegi pierozkow i rozptaszczyé je. Smazy¢ na rozgrzanym ttuszczu. Podawaé tuz po usmazeniu z
suréwkami i zielong satata.

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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