Knedle butczane

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1391 razy.

40 dag kietbasy (najlepsza twarda, obsuszona, lecz moze by¢ iinna)
8 matych buteczek

tyzka maki

2 tyzki kaszy manny

25 dag szpinaku lub selera

2 cebule

4 jajka

2 tyzki drobno posiekanej natki pietruszki
sol

pieprz

stonina do kraszenia

Buteczki namoczy¢ w wodzie, odcisngé i pognies¢ rekoma lub utrze¢ tyzka. Kietbase pokraja¢é w drobng kostke, dodaé dc
masy butczanej, wbi¢ jajka, wsypa¢ make i kasze, drobno posiekany szpinak lub utarty na tarce seler,

pokrajane w kostke cebule i natke pietruszki. Wszystkie sktadniki wymiesza¢ i wyrobi¢ ciasto. Uformowac

knedle wielkosci jajka i ugotowaé w osolonej wodzie.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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