Makaron tajarin z truflami

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1404 razy.

Kuchnia wioska

CIASTO

250 g maki tortowej

150 g maki krupczatki

1 z6ttko

3 jajka

100 g maki kukurydzianej
sol

DO PRZYPRAWIENIA

60 g biatych trufli

60 g parmezanu

50 g masta

szczypta gatki muszkatotowej
sol i pieprz

Z maki tortowej i krupczatki uformowaé kopczyk z wgtebieniem, do ktérego wla¢ roztrzepane widelcem jajka i
z0ttko i dodaé szczypte soli. Make poczatkowo miesza¢ z jajkami widelcem, a nastepnie zagniata¢ rekami przez 10
minut. Wyrobione ciasto rozwatkowaé bardzo cienko i pokroi¢ na trzydziestocentymetrowe paski. Paski

sktadaé trzy- lub czterokrotnie i kroi¢ ponad trzymilimetrowej szerokosci makaron, rozktadajgc go na ptétnie
posypanym maka kukurydziang. Makaron gotowa¢ 5 minut. W tym czasie roztopi¢ w rondlu masto, przyprawic

je solg, pieprzem i gatkg muszkatotowg. Ugotowany i odcedzony makaron przetozy¢ do rondla z roztopionym i
przyprawionym mastem i mieszaé - przez minute na duzym ogniu. Doda¢ parmezan. Porcje makaronu po

natozeniu na talerze posypa¢ pokrojonymi cieniutko truflami.
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