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Kuchnia wioska

CIASTO NA LAZANKI

300 g maki pszennej 2 jajka
1/2 szklanki wody

DO PRZYPRAWIENIA
8 tyzek sosu genuenskiego pesto
sol

Na stolnice wysypa¢ make, doda¢ roztrzepane widelcem jajka oraz sél i wla¢ pot szklanki wody. Ciasto wyrabia¢
tak dtugo, az masa bedzie jednolita. Z tak przygotowanej masy uformowac placek i cienko go rozwatkowac , a
nastepnie pocig¢ na prostokaty dtugosci 10 cm i szerokosci 4 cm. Lazanki gotowa¢ w duzej ilosci osolonej wody.
Gotowe tazanki odcedzi¢ iroztozy¢ na podgrzanych ptaskich talerzach, kazda porcje przyprawiajac 2 lub 3 tyzkami
SOsu genuenskiego.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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