Makaron trenette z sosem pesto

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1225 razy.

Kuchnia wioska

200 g makaronu trenette

40 g zielonej fasolki szparagowej
1 duzy ziemniak

8 tyzek sosu pesto

sol

W duzym rondlu zagotowa¢ osolong wode. Do rondla wtozy¢ obrany ziemniak pokrojony w kostke i oczyszczong
fasolke szparagowa. Gdy woda ponownie sie zagotuje, doda¢ makaron trenette pamietajac o tym, by go nie
rozgotowac¢ (powinien by¢ al dente). Nastepnie ugotowane sktadniki odcedzi¢ i przyprawi¢ sosem. Jesli gotowy
makaron bedzie zbyt suchy, nalezy doda¢ do niego odrobine wody, w ktérej sie gotowat.
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