Kluseczki z sosem pesto

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1221 razy.

Kuchnia wioska

CIASTO

280 g maki pszennej

2 tyzki maki krupczatki

1/2 tyzki wazowej letniej wody
sol

DO PRZYPRAWIENIA
8 tyzek sosu genuenskiego pesto

Make pszenng zmiesza¢ z maka krupczatkg oraz szczypta soli i dola¢ letniej wody. Ciasto wyrabia¢ tak dtugo, az
masa stanie sie jednolita. Z ciasta odrywa¢ kawateczki wielkosci orzeszka arachidowego. Uformowac

wateczki i potaczy¢ ich konce. Konce wateczkdéw powinny byé ciehsze. Tak uformowane kluseczki odstawi¢ do
wysuszenia na 5 godzin. Gotowa¢ w duzej ilosci osolonej wody. Gotowe kluseczki odcedzi¢ , a nastepnie

przyprawia¢ sosem genuenskim (pesto).

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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