Paszteciki z kietbasg

Dodano: 2010-01-01 17:19:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1202 razy.

Ciasto serowe:

10 dag maki,

10 dag swiezego, odcisnietego twarogu, 10 dag masta (margaryny)
jajo do smarowania

sol

Nadzienie:

30 dag kietbasy serdelowej

2-3 tyzki $mietany

tyzka musztardy

Make przesiac , posieka¢ z ttuszczem, dodaé przetarty przez sito twardg i sél. Zagnies¢ szybko i pozostawi¢ na 15
min. w chtodnym miejscu. Kietbase umy¢ , usunaé¢ ostonke, zemle¢ w maszynce, doda¢ $mietane i musztarde; utrze¢
na jednolitg mase. Ciasto wywatkowa¢ na grubos¢ 0,75 cm, wycig¢ krazki, posmarowac¢ jajem. Na srodek kazdego
krazka naktada¢ tyzeczka nadzienie. Formowac pierozki, doktadnie zlepiajgc. Utozy¢ na blasze, posmarowaé jajem.
Upiec w goracym piekarniku na jasnoztoty kolor. Otrzymuje sie 20-25 pasztecikow.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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