Pierozki z miesem zapiekane

Dodano: 2010-01-01 17:19:51
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1191 razy.

Ciasto:

25 dag maki

pot jaja

2 tyzKki ttuszczu

tyzka tartej butki

3 tyzki utartego sera tylzyckiego

szklanka rosotu (kostka przyprawy do zup)
Nadzienie:

20-30 dag miesa pieczonego (gotowanego lub ptucek gotowanych)
mata cebula

butka czerstwa

2 tyzki margaryny

sol

pieprz

Przyrzadzi¢ nadzienie: czerstwg butke namoczy¢ w wodzie, odcisng¢ , cebule pokrajaé w drobng kostke i usmazy¢ . Mieso
i butke zemle¢ w maszynce, dodaé¢ cebule, sél i pieprz; wymieszac . Zagnies¢ ciasto pierogowe, rozwatkowac ,

wykrawa¢ mate krazki lub kwadraty, nadziewa¢ miesem, zlepia¢ . Ugotowa¢ w osolonej wodzie. Okrasi¢ ttuszczem,
utozy¢ w muszelkach lub tygielkach, skropi¢ obficie rosotem lub rozprowadzong w wodzie przyprawg do zup,

posypac¢ utartym serem i tartg butka, zapiec.
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