Knedle z serem

Dodano: 2010-01-01 17:19:51
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1080 razy.

Kuchnia wegierska

500 g biatego sera

130 g tartej butki

3 butki

sol

3 jaja

3 filizanki kwasnej $mietany
100 g maki

cukier puder

130 g masta

Do przetartego przez sito biatego sera doda¢ filizanke kwasnej Smietany, 3 zéttka i 30 g stopionego masta,
posoli¢ i wszystko razem doktadnie wyrobi¢ . Butki obra¢ ze skoérki, pokroi¢ w drobng kostke. Kostki butki
wymiesza¢ razem z maka, piang ubitg z biatek i masg serowg. Odstawi¢ na ok.10 min, potem formowaé mate
knedle i gotowa¢ je w osolonej wodzie. Odsaczy¢ . Przed podaniem pola¢ tartg butka zrumieniong na reszcie
masta, polaé kwasng Smietang i posypa¢ cukrem pudrem.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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