Dodole Potrawa chtopska z potudniowych Wegier

Dodano: 2010-01-01 17:19:51
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1350 razy.

Kuchnia wegierska

1 kg ziemniakow

1 cebula

200 g maki

1 tyzeczka mielonej papryki

100 g ttuszczu

sol

Obrane ziemniaki pokroi¢ w matg kostke, zalaé wodg i postawi¢ na ogniu. Cebule pokroi¢ w cienkie plasterki,
poddusi¢ na ttuszczu. Gdy ziemniaki zmigkna, posypac je maka i na ogniu rozgnieS¢ drewniangtyzka. Papryke wsypaé
do cebuli, ale zdja¢ z ognia, zanim sie zrumieni. Potowe cebuli wtozy¢ do zaroodpornego naczynia, z masy
kartoflanej wykrawa¢ mate kluseczki i uktada¢ je na cebuli. Reszte ttuszczu i cebule wylaé na kluseczki. Wstawic

je na kilka minut do piekarnika i gorgce poda¢ na stét.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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