Nalesniki z serem

Dodano: 2010-01-01 17:19:51
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1247 razy.

Kuchnia wegierska
nalesniki

30 g rodzynek

200 g biatego sera

1 filizanka mleka

3 tyzki kwasdnej $mietany
otarta skorka z 1/2 cytryny
1 tyzka cukru pudru

1 jajo

Mleko zagotowaé , 10 min gotowa¢ w nim rodzynki, odcedzi¢ je. Przetarty przez sito biaty ser wyrobi¢ na
jednolitg mase razem z z6ttkiem, kwasng $mietana, rodzynkami, cukrem pudrem i piang ubitg z biatka. Nales$niki
smarowacé tg masg na grubos¢ 1 centymetra, zwing¢ i natychmiast podawac¢ na stét.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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