Krokiety z serem

Dodano: 2010-01-01 17:19:51
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1215 razy.

Kuchnia wegierska

300 g biatego sera

1/2 filizanki mleka

4 tyzki kwasnej Smietany
10 g drozdzy

1 jajo

50 g rodzynek

otarta skorka z 1 /2 cytryny
ttuszcz

maka

cukier

Przetarty przez sito ser wymiesza¢ z kwasng $mietana, jajem, skorkg cytrynowa i takg iloscig maki, aby powstata gesta

masa. Doda¢ rodzynki i wyro$niete w cieptym mleku drozdze, formowaé mate wateczki, uktada¢ je na desce do
wyrosniecia i krétko smazy¢é na gorgcym ttuszczu. Podawaé posypane cukrem.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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