Krajanka jabtkowa

Dodano: 2010-01-01 17:19:51
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1234 razy.

Kuchnia wegierska

100 g masta

dzem truskawkowy

250 g maki

750 g jabtek

2 z6ttka

1 tyzeczka soku z cytryny
5 biatek masto

170 g cukru

Z masta, maki i z6ttek zagnies¢ ciasto, rozwatkowac je na desce posypanej maka i upiec na ztoty kobr na blasze
wysmarowanej mastem. Jabtka obra¢ , pokroi¢ w plastry i tak dtugo dusi¢ z odrobing wody, z dodatkiem 30 g
cukru i sokiem z cytryny, az wyparuje caty ptyn. Odstawi¢ do wystygniecia. Powierzchnie upieczonego ciasta
posmarowa¢ dzemem truskawkowym, na to natozy¢ uduszone jabtka, a na jabtka piane ubitg z cukrem i piec w
piekarniku ok.15 min. Ciasto pokraja¢ i ciepte podaé na stot.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

