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25 dag porow biatych,

3 dag suszonych grzybéw,
2 szklanki mleka lub wody,
25 dag kaszy gryczanej,

3 tyzki ttuszczu,

3 tyzki tartej butki,

3 tyzki maki ziemniaczanej,
zgbek czosnku,

pieprz,

majeranek,

sol

3 jaja,

przyprawa do zup

Pory oczysci¢ i pokraja¢ suszone grzyby optuka¢ idoda¢ do poréw. Zala¢ dwiema szklankami mleka lub wody

z dodatkiem ttuszczu; zagotowac , az grzyby bedg miekkie, nastepnie zasypa¢ kaszg gryczang, posoli¢ ipruzy¢é pod

przykryciem w piekarniku. Gdy bedg miekkie ostudzi¢ izemle¢ w maszynce. Doda¢ przyprawy i pozostate
sktadniki, mase doktadnie wyrobi¢ i podzieli¢ na mate owalne klopsy. Zrumieni¢ je lekko na ttuszczu, dodaé do
sosu cebulowego i chwile poddusi¢ . Podawaé z ziemniakami.
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