Pierogi "kopytka" z kaszy jaglanegj

Dodano: 2010-01-01 17:19:51
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1306 razy.

40 dag kaszy jaglanej,

2 szklanki mleka,

tyzka masta,

3 jaja,

25 dag maki,

1,5 tyzki maki ziemniaczanej,
nac¢ pietruszki,

sol,

cukier

Kasze jaglang sparzy¢ wrzatkiem, odsaczy¢ izala¢ goracym mlekiem. Przykry¢ iupruzy¢ w piekarniku. Nastepnie

ostudzi¢ , zemle¢ w maszynce, wbi¢ jaja, doda¢ make, masto i dodatki. Z przygotowanego ciasta zrobi¢ watek,
pocig¢é nozem kopytka i wrzuca¢ je do wrzacej osolonej wady. Podawaé z sosem pomidorowym lub grzybowym

i z suréwkami.
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