ZAPIEKANKA Z KASZY KRAKOWSKIEJ | JARMUZU

Dodano: 2010-01-01 17:19:51
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1209 razy.

30 dag kaszy krakowskiej,
2 szklanki mleka,

3 jaja,

1 kg jarmuzu,

3 tyzki masta,

20 dag jabtek,

pot szklanki $mietany,
sol,

cukier,

gatka muszkatotowa

Kasze krakowskag przygotowa¢ jak w poprzednim przepisie. Oczyszczony i optukany jarmuz ugotowaé w
osolonej wodzie, a nastepnie drobno posieka¢ lub zemle¢ w maszynce. Doda¢ poszatkowane jabtka, cukier,
Smietane, gatke muszkatotowg oraz rozmieszane jaja. Przektadaé warstwy kaszy warstwami jarmuzu. Zapiec w
piekarniku.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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