Grog 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2028 razy.

Grog tradycyjnie byl metoda na pijakow. Poniewaz na dawnych statkach wydawano rum w malych
porcjach, to co cwansi zbierali cala butelke i tym juz sie mogli upic. Na morzu powoduje to oczywiste
klopoty. Zatem admiral Vernon kazal rum rozcienczac woda (tak pol-na-pol). Podobno nazwano ten

napoj grogram od gaci z wielbladziej welny, ktore nosil ww. Zatem grog w czystej postaci to rum + woda.

W zaleznosci od warunkow zewnetrznych zimna albo goraca. Grog zmodyfikowany moze miec dodatki
w postaci cytryny, cukru (tfy), soku pomaranczowego, przypraw (np. gozdziki) itd.

Warto eksperymentowac.

From: Jacek Kijewski <jacek@softomat.com.pl>
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