Ser solan a'la Feta

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1367 razy.

Kuchnia bliskowschodnia

15-20 dkg solanu pokrajanego w grubg kostke (2 cm)
2-3 tyzki oliwy lub oleju jadalnego

sok z cytryny lub mielona stodka papryka

1: Wtozyé ser na patelnie z rozgrzanym olejem lub oliwg, smazy¢ na matym ogniu do lekkiego zrumienienia.
2. Natozy¢ na talerzyki i skropi¢ sokiem z cytryny lub posypaé papryka.

3. Podawaé ze Swiezym biatym pieczywem

Proporcje dla 2-3 os6b

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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