Satatka z bo¢ winy w sosie majonezowym

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1268 razy.

50 dkg ogonkow lisciowych bo¢ winy
sol

cukier

1/2 porcji sosu majonezowego

Przybranie:

listki zielonej sataty

mitoda czerwona rzodkiewka lub ¢ wiartki pomidoréw
1 jajo

Liscie bo¢ winy optuka¢ , ostrym nozem wycigé ogonki, ogonki ugotowa¢ wktadajgc do wrzacej wody z solg i cukrem,
odcedzi¢ , pokraja¢ na kawatki 2 cm dtugosci. Sporzadzi¢ gesty sos majonezowy (pare tyzek odtozy¢ do polania
powierzchni Bo¢ wine wymiesza¢ z sosem, przyprawi¢ , wytozy¢ na potmisek, wyréwnac , polaé rozrzedzonym nieco
sosem. Potmisek przybra¢ miodymi listkami sataty przekrajanymi na p6t, kragzkami jaj i rzodkiewka albo

pomidorami.
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