Ogorki nadziewane masg z szynki lub cieleciny

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1301 razy.

3 miode, dtugie ogoérki Swieze

20 dkg okrawkow z szynki lub 20 dkg cieleciny (gotowanej lub pieczonej)
3-4 tyzki sosu beszamelowego

4tyzki sosu majonezowego

pieprz

sol

listki sataty

pomidor do przybrania

Ogorki przygotowaé jak podano wyzej. Mieso zemle¢ , wymieszaé z gestym sosem beszamelowym, gestg masg,
natozy¢ ogorki. Dalej przyrzadzi¢ tak jak ogorki nadziewane satatkami.

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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