Kminkowki

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1367 razy.

20 dag maki

12 dag margaryny
3 dag drozdzy

4.5 tyzki mleka

pot tyzeczki cukru
sol

jajo do smarowania
2 dag kminku.

Przyrzadzi¢ ciasto krucho - drozdzowe wedtug przepisu Paszteciki z serem tylzyckim. Ciasto rozwatkowaé na
grubosé 0,5 cm, wykrawaé krazki i ktas¢ na blasze wysmarowanej ttuszczem. Gdy podrosng, posmarowacé jajem i
posypa¢ kminkiem z solg. Upiec w dobrze nagrzanym piekarniku na ztoty kolor. Z podanej ilosci sktadnikow
otrzymuje sie ok. 45 pasztecikow.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

